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Somos una empresa B2B de FoodTech enfocada 
en brindar ingredientes y soluciones 
innovadoras basándonos en el potencial y la 
versatilidad de las plantas.

Nuestro propósito es liderar la transición hacia 
un futuro de la alimentación más saludable y 
sustentable a través de la generación del 
conocimiento y el potencial productivo de 
nuestra región.

Nuestra propuesta de valor
Acompañamos a las empresas para lanzar nuevos y 
mejores productos plant-based de manera simple, 
ágil y rápida desarrollando productos realmente 
sabrosos, saludables y sustentables.

La Oportunidad
Latinoamérica presenta un gran potencial para 
innovar en alimentos y una demanda naciente de 
productos plant-based liderada por los 
Flexitarianos y las nuevas generaciones que buscan 
diversificar su dieta.

¡Innovemos juntos para capturar esta oportunidad!

¿Quiénes somos?



Contamos con un moderno centro de investigación, 
desarrollo e innovación compuesto por:

Originación local y sustentable de proteínas vegetales
Validado con trazabilidad

Diseño y Desarrollo de soluciones end-to-end 
Desde el concepto hasta el escalado industrial

Expertise y un proceso probado para el desarrollo 
de nuevos productos y soluciones

Versatilidad y velocidad de respuesta 
en desarrollos y pedidos

*Proteínas vegetales distintas a la soja.

Primera y única planta de 
extracción y aislación de 
proteínas vegetales de Latam*

Laboratorios I+D+i 
y Aplicaciones

Planta Piloto

Planta de Premezclas 
y Extrusión

Nuestros Diferenciales

Nuestros Valores

Innovación 
colaborativa

Mejora 
Continua

Curiosidad 
y Creatividad



 Soluciones Proteicas.
 Vegetales. (SPV)

 Ready-to-Eat.

 Ingredients+.

 Ingredientes.

 Soluciones a medida.

Conocé nuestros Productos y Soluciones

Son soluciones listas para reconstituir compuestas 
por distintas fases de ingredientes donde nuestra 
proteína vegetal juega un rol fundamental.

Son premezclas secas listas para consumir en el 
hogar y/o para servir en el canal de gastronomía. 

Son ingredientes funcionales desarrollados por 
nuestro equipo para mejorar la performance, sabor 
y/o costos de productos análogos plant-based o 
veggies.

Son ingredientes a base de legumbres de origen local 
y sustentable. 

LIBRE DE 
GLUTEN

LIBRE DE 
ALÉRGENOS

APTO 
VEGANO

SIN 
COLESTEROL

¿Qué hacemos?



 hacemos?.
 ¿Qué.

Conocé nuestros Productos y Soluciones



 Soluciones Proteicas Vegetales. (SPV)

Son soluciones listas para reconstituir compuestas 
por distintas fases de ingredientes donde nuestra 
proteína vegetal juega un rol fundamental. Están 
diseñadas para una implementación simple, ágil y 
rápida en la planta elaboradora de producto final.

No requiere inversión adicional de equipamiento

No es necesario realizar capacitación adicional

Se aprovecha la capacidad instalada de la planta

SPV Análogos Cárnicos
● Tomorrow Chori
● Tomorrow Pork (cerdo)
● Tomorrow Chicken (pollo)
● Tomorrow Meat (carne vacuna) - Línea Premium
● Tomorrow Meat (carne vacuna) - Línea Value
● Otras versiones sin sabor 

SPV - Tomorrow Egg

SPV - Aderezos

SPV - Tomorrow IceCream

SPV - Tomorrow Chocolate

Productos:

Cada SPV es entregado junto a un procedimiento 
de reconstitución muy fácil de seguir, además de 
contar con el soporte, acompañamiento y 
experiencia de nuestro equipo.



Son premezclas secas listas para consumir en el 
hogar y/o para servir en el canal de 
gastronomía. 

 Ready-to-Eat.

Se preparan de manera muy simple y rápida 
agregando agua, aceite y otros condimentos a 
gusto del consumidor

Listo para envasar y llevar al consumidor 
final/retail

Tomorrow Meat Ready to Use

Tomorrow Hummus

Tomorrow Waffle

Tomorrow Egg

Productos:

Conócelos en acción!

https://www.youtube.com/playlist?list=PLH4FTNT5HFm5oI7MHviaPEugIMjjiLqk5


 Ingredients+.

Se basan en proteínas, fibras y almidones 
vegetales de origen local y sustentable

Permiten también reemplazar o complementar 
proteínas de origen animal manteniendo 
excelente performance y sabor en el producto 
terminado

LatinFun 01

LatinFun 02

LatinPro

LatinPea 807

Productos:

Son ingredientes funcionales desarrollados por 
nuestro equipo para mejorar la performance, 
sabor y/o costos de productos análogos 
plant-based o veggies.

Conócelos en acción!

https://www.youtube.com/playlist?list=PLH4FTNT5HFm5oI7MHviaPEugIMjjiLqk5


 Ingredientes.

Texturizados de arveja

Rebozador de arveja

Pre Dust

LatinStarch:
Blend de almidón y fibra de arveja

LatinStarch:
Blend de almidón y fibra de garbanzo

Productos:Son ingredientes a base de legumbres de origen 
local y sustentable. 

Permiten reducir costos,  sustituir ingredientes 
alergénicos o de origen animal como alternativas 
clean label.



 Soluciones a medida.
Tomorrow Foods como Partner 
de Innovación

Contamos con amplias capacidades para 
solucionar desafíos y problemas específicos de 
nuestros clientes con celeridad y foco. 

Somos el partner de innovación ideal de PyMES y 
grandes empresas para ayudarlos a avanzar en 
sus objetivos de reformulación o nuevos 
desarrollos.



Contacto Comercial

Nicolás Lanusse
Whatsapp: +54911-4049-8090
lanusse.nico@gmail.com

Hernán Orellana Peró
Whatsapp: +54911-3508-1655
orellanapero@gmail.com Centro de I+D+i en Proteínas Vegetales

Av. B. Juan M. Rosas 2969
José León Suárez, Buenos Aires (1655)

¿Cómo llegar? Conócelo

Guillermo Lentini
CoFounder & COO
+54 9 11 2533 2760
guillermo.lentini@tomorrowfoods.com.ar

¡Pedinos el Catalogo Completo 
con más info!

http://www.tomorrowfoods.com.ar
mailto:johanna.kruszyn@tomorrowfoods.com.ar
https://www.linkedin.com/in/nicolas-lanusse-menendez-515427/
https://maps.app.goo.gl/SFFVbBK4KqYYAHAcA
https://www.youtube.com/watch?v=LUHOoF2VY2s
https://www.linkedin.com/in/hern%C3%A1n-orellana-per%C3%B3/
https://www.linkedin.com/in/guillermo-daniel-lentini-31180013/

